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W I L L K O M M E N 
I N  D E R  E R L E B N I S W E LT 

H A U S  M E I S S E N

E R LE B N I S W ELT  H AU S  M E I SS E N

Talstraße 9, 01662 Meißen

TELEFON: +49 (0) 3521 – 468 730 E-MAIL: CAFE@MEISSEN.COM

Liebe Gäste,

herzlich willkommen zu kulinarischem Vergnügen in unserem 

Café & Restaurant MEISSEN - serviert auf kostbarem Meissener 

Porzellan.

Im Café & Restaurant verwöhnt Sie unser Team mit Köstlichkei-

ten zu jeder Tageszeit. Ob eine Pause mit umfangreicher Aus-

wahl an Kaffee- und Teespezialitäten, Kuchen und Torten, ein 

feines Lunch oder gesetztes Dinner – wir freuen uns auf Ihre 

Anfrage. Besonderes Highlight ist die Meissen-Torte mit den 

weltberühmten Schwerten. Das Restaurant MEISSEN befin-

det sich in der zweiten Etage der Erlebniswelt Haus MEISSEN 

und bietet Platz für Gruppen bis zu 90 Personen. Entdecken 

Sie kulinarische Vielfalt auf Meissener Porzellan inmitten der 

Kunstschätze aus über 300 Jahren Erfolgsgeschichte. Unser 

Küchenteam lädt Sie ein, Produkte aus der Region kennenzu-

lernen oder kulinarisch andere Länder zu bereisen.

Gern senden wir Ihnen ein passendes Angebot, um Ihre Kaf-

feepause, den Geburtstag, eine Tagung oder andere Anlässe 

besonders einmalig zu gestalten. Wir organisieren Ihren Be-

such ganz individuell und gehen gern auf Ihre Wünsche ein. 

Kontaktieren Sie uns und verweilen Sie in der ersten 

Porzellan-Manufaktur Europas.

Ihr Team vom Cafe & Restaurant MEISSEN



B A N K E T T M E N Ü S

C A F É  &  R E S T A U R A N T  M E I S S E N

R E G I O N A L E S  M E N Ü
GANZJÄHR IG  BUCHBAR

Sächsische Kartoffelsuppe 
mit Räucherling 

·
Zarte Poulardenbrust an Leipziger Allerlei 
mit Quark-Grießnocken und Pilzschaum 

·
Quarkkeulchen 

mit Apfelragout und Vanilleeis

32 ,00  €  pro Person

BUCHBAR NOVEMBER –  DEZEMBER

Feldsalat mit Gänseschinken, 
Walnuss und Punsch-Feige 

·
Wild-Consommé  und Ravioli 

vom Moritzburger Reh 
·

Krosse Ente mit Aprikosen-Semmelknödel 
und Rosenkohlblättern an Majoranjus 

·
Gebackene Zimtbirne 

mit Vanille-Tonkabohnen-Creme 

45 ,00  €  pro Person

37 ,00  €  pro Person ohne Suppe

A D V E N T S M E N Ü



B A N K E T T M E N Ü S

C A F É  &  R E S T A U R A N T  M E I S S E N

M E N Ü  I
GANZJÄHR IG  BUCHBAR

Aubergine an Kichererbse und Balsamico 
mit Rucola und Parmaschinken 

·
Karotten-Pastinakensuppe mit geräucherter 

Entenbrust und Ziegenfrischkäse  
·

Krosses Zanderfilet mit Graupen 
und jungem Lauch an Senfschaum 

·
Buttermilch-Pannacotta mit 

Zitrusfrüchten und Rüblikuchen 

46 ,00  €  pro Person

39 ,00  €  pro Person ohne Suppe

GANZJÄHR IG  BUCHBAR

Mojito gebeizter Lachs 
mit Gurke, Ananas und Kresse 

·
Gebackene Poularde 

an Sesam-Mangold und Paprika  
·

Geschmorte Rinderbacke mit lila Kartoffel, 
Brokkoli, Schalotte und Traube  

·
Weiße Schokolade 

an Beeren und Mandeln

52 ,00  €  pro Person 

40 ,00  €  pro Person ohne Zwischengang

M E N Ü  I I



B A N K E T T M E N Ü S

C A F É  &  R E S T A U R A N T  M E I S S E N

G O U R M E T M E N Ü
GANZJÄHR IG  BUCHBAR

Burrata mit Pistazien, Mango und 
Bündnerfleisch an Tomatenmarmelade

·
Krustentierschaumsuppe 
mit Garnele und Melone 

·
Confierter Seeteufel 

an Süßkartoffel, Avocado und Mojo  
·

Pochiertes Kalbsfilet an Grieß-Thymian-Timbale, 
grünem Spargel und Haselnuss 

·
Nougatmousse mit Cashewküchlein, 

Brombeeren und Joghurt 

69 ,00  €  pro Person

57 ,00  €  pro Person ohne Zwischengang



B A N K E T T M E N Ü S

C A F É  &  R E S T A U R A N T  M E I S S E N

GANZJÄHR IG  BUCHBAR

Polenta-Törtchen mit Avocado, 
Kichererbsen und Apfel-Curry-Creme 

·
Paprika-Risotto mit Auberginen-Agrol Dolce, 

Ziegenfrischkäse und Kürbiskernen  
·

Dessert lt. Menüauswahl

29 ,00  €  pro Person

V E G E T A R I S C H E S  M E N Ü

GANZJÄHR IG  BUCHBAR

Zucchiniröllchen mit Auberginen-Balsamico-Creme 
und confierten Tomaten 

·
Buchweizennudeln mit Kokosgemüse, Sesam und Kresse   

·
Orangen-Cous Cous mit karamellisierter 

Ananas und Himbeersorbet

29 ,00  €  pro Person

V E G A N E S  M E N Ü

A LLE  M E N Ü S  K Ö N N E N  ZU  D E N  P R E I S E N  A B  E I N E R  G R U P P E N G R Ö SS E 

VO N  M I N D ESTE N S  10  P E RSO N E N  G E B U C HT  W E R D E N.  I ST  D I E  G R U P P E 

K LE I N E R,  FA LLE N  KOSTE N  I N  H Ö H E  VO N  10  M E N Ü S  A N.

BIT TE  W Ä H LE N  S I E  E I N  E I N H E ITLI C H ES  M E N Ü  F Ü R  D I E  G ESA MTE 

G R U P P E  AU S.  V I ELE N  DA N K .



M E N Ü S  E R L E B E N

C A F É  &  R E S T A U R A N T  M E I S S E N

Alle Preise verstehen sich inklusive gesetzlicher 
Mehrwertsteuer. Änderungen vorbehalten! 

Informationen zu Inhaltsstoffen und Allergenen sind separat 
aufgeführt. Gern informiert Sie unser Servicepersonal.

5 ,00 €  pro Person zzgl. Menüpreis

Das Drei-Gang-Menü wird Ihnen serviert
auf berühmten Meissener Porzellan-Servicen

aus drei Jahrhunderten:

„Schwanenservice“
·

„Voller grüner Weinkranz“
·

„Wellenspiel“
mit Malerei „Waldflora“

Zur Erinnerung erhalten Sie eine
Menükarte, die von einem Meissener

Porzellanmaler gestaltet wurde.

M E N Ü 
M E I S S E N E R  Z E I T R E I S E

GANZJÄHR IG  BUCHBAR M IT  E INEM MENÜ IHRER  WAHL



B U F F E T S

C A F É  &  R E S T A U R A N T  M E I S S E N

G E R N  E R S T E L L E N  W I R  I H N E N 

A B  3 0  P E R S O N E N 
E I N  I N D I V I D U E L L E S 

B U F F E TA N G E B OT.



C A F É  &  R E S T A U R A N T  M E I S S E N

W E I N E

B I E R E

S O F T D R I N K S

H E I S S G E T R Ä N K E

Zwei sächsische Weine 
passend zur Menüauswahl

Meissner Schwerter Pils
Warsteiner Radler / Warsteiner Pils alkoholfrei

Paulaner Hefeweizen / Paulaner Hefeweizen alkoholfrei

Oppacher Mineralwasser classic oder naturell
Coca Cola / Fanta / Sprite / Mezzo Mix
Orangensaft / Apfelsaft / Kirschsaft /

verschiedene Limonaden

Kaffee / Cappuccino / Latte Macchiato
Milchkaffee / Espresso

Heiße Schokolade
Tee - verschiedene Sorten

2 Stunden: 21 ,00 €  pro Person

4 Stunden: 39 ,00 €  pro Person

6 Stunden: 49 ,00 €  pro Person

G E T R Ä N K E P A U S C H A L E N



A N G E B O T  I

A N G E B O T  I I

A N G E B O T  I I I

A N G E B O T  I V

C A F É  &  R E S T A U R A N T  M E I S S E N

7 ,50 €  pro Person

9 ,00 €  pro Person

12 ,00 €  pro Person

17 ,00 €  pro Person

K A F F E E -  U N D  T E E P A U S E N

2 Tassen Filterkaffee
1 Stück Kuchen pro Person

2 Tassen Filterkaffee 
1 Stück MEISSEN Torte pro Person

2 Tassen Filterkaffee oder 1 Kännchen Tee
Mineralwasser

gemischte Kuchenplatte
(2 Stück Kuchen pro Person)

ein Glas Sekt „Schloß Wackerbarth“
Heißgetränke nach Wahl

(Kaffee, Tee, Cappuccino oder Espresso)
gemischte Kuchen- und Tortenplatte

inkl. Meissen Torte
Keksgebäck

Mineralwasser

Verbinden Sie Ihren Besuch mit dem Genuss von Kaffee und Kuchen 

von feinstem Meissener Porzellan. Das Café  &  Restaurant MEISSEN 

befindet sich im Erdgeschoss der Erlebniswelt. Wir empfehlen Ihnen den 

exklusiven Genuss der Meissen Torte mit den weltberühmten gekreuz-

ten Schwertern – nur hier erhältlich.

Die Preise der Angebote verstehen sich inklusive MwSt. und sind ganz-

jährig für Gruppen ab 10 Personen buchbar. Gern erstellen wir Ihnen 

ein individuelles Angebot. Kontaktieren Sie uns!



C A F É R E S TA U R A N T
TA G U N G S - 

R A U M
V O R T R A G S - 

R A U M

maximale Sitzplätze 

je nach Bestuhlung

Parlamentarische 

Bestuhlung

Einzeltische

U-Form

Block Bestuhlung

O-Form

Tafel Bestuhlung

Theater Bestuhlung

Beamer

Leinwand

Flipchart

Pinnwand

Moderationskoffer

60 90 32 64 

C A F É  &  R E S T A U R A N T  M E I S S E N

V E R A N S TA LT U N G S R Ä U M E



C A F É  &  R E S T A U R A N T  M E I S S E N

TA G U N G S P A U S C H A L E N

59,00  €  pro Person

79 ,00  €  pro Person

–  AB  10  PERSONEN –

–  AB  10  PERSONEN –

„ B A S I C “

„ B U S I N E S S “

Bereitstellung eines Tagungsraumes 
inkl. Standardtechnik und Service* 

Willkommenskaffee und Teeauswahl 

2 Gang Menü oder Snackbuffet 
inkl. einem Softdrink pro Person

Kaffeepause am Nachmittag mit 
Kaffee, Tee, Gebäck und Obst 

Saft und Mineralwasser während 
der gesamten Tagung 

Bereitstellung eines Tagungsraumes 
inkl. Standardtechnik und Service* 

Willkommenskaffee und Teeauswahl 

3-Gang Menü (inkl. einem Softgetränk pro Person)

Kaffeepause am Nachmittag mit 
Kaffee, Tee, Gebäck und Obst 

Saft und Mineralwasser während 
der gesamten Tagung

Sie können Ihre Tagung oder Veranstaltung auch ganz indivi-
duell planen – gern unterstützen wir Sie dabei, dass für Sie 

perfekte Paket zu finden. 

*Standardtechnik und Service: 

Persönliche Veranstaltungsbetreuung / Wireless-Lan im 
Veranstaltungsraum / 1 Beamer + Leinwand / 1 Flipchart / 

1 Moderationskoffer / Schreibunterlagen und Stifte 



C L A S S I C

S P E Z I A L

C H A M P A G N E R  E M P F A N G

M E I S S E N  A P E R I T I F

S Ü S S

H E R Z H A F T

C A F É  &  R E S T A U R A N T  M E I S S E N

4 ,50 €  pro Person

5 ,50 €  pro Person

10 ,00 €  pro Person

4 ,50 €  pro Person

11 ,50 €  pro Person

13 ,00 €  pro Person

S E K T E M P F A N G

1 Glas Sekt Staatsweingut Schloß Wackerbarth – Radebeul
trocken oder halbtrocken

1 Glas Sekt Jubiläumsedition „Dresdner Engel“ Rosé
Staatsweingut Schloss Wackerbarth – Radebeul

1 Glas Champagner Veuve Clicquot Brut

Kir Royal
Sekt – Graf von Wackerbarth / Crème de Cassis

1 Glas Sekt Staatsweingut Schloß Wackerbarth – Radebeul
trocken oder halbtrocken

verschiedene Petit fours und frisches Obst

1 Glas Sekt Staatsweingut Schloß Wackerbarth – Radebeul
trocken oder halbtrocken

verschiedene Canapés und Käsespieße



H E R Z L I C H  W I L L K O M M E N
B E I  M E I S S E N

E R LE B N I S W ELT  M E I SS E N

Talstraße 9, 01662 Meißen

TELE FO N :  +49  ( 0 )  3521  –  468  730   ·   E- M A I L :  CAFE@ME ISSEN .COM

WWW.ERLEBN ISWELT-ME ISSEN .COM

C A F É  &  R E S TA U R A N T


